
Antipasti 
 

Crudo di Parma e mozzarella  
di bufala normale e fume’     
 
Crudo di Parma e  perle di melone   
 
Carpaccio di bresaola e rughetta    
 
Sformatino di melanzane  
alla parmigiana e salsa al basilico     
 
Vegetali di stagione in tempura     
con salsa agrodolce 
 
Soute’ di cozze e vongole       
con crostone agliato      
 
Carpaccio di pesce spada con rughetta,    
pinoli e salsa all’arancia 
 
Insalatina di polpo verace, 
con  sedano, patate e fagioli     
 
Salmone marinato con spezie 
Orientali ed insalatina       
 
Antipasto M & G (per 2 persone)     
(selezione di salumi e formaggi, mozzarella di 
bufala,  vegetali in tempura, insalatina di polpo) 

 



 

Primi piatti 
 

Spaghetti alle vongole veraci 
con pachino         
 
Spaghetti con la bottarga      
 
Spaghetti alla griciana, 
con  carciofi romaneschi      
 
Triangoli di pesce spada, 
al pesto siciliano        
 
Margherite di pesce con salsa 
al ragu’ di  mare       
  
 
Paccheri con cozze, ricotta salata     
e pomodorini pachino   
 
Mezzemaniche con guanciale       
di Amatrice e pachino 
     
Mezzemaniche  cacio e pepe      
con tartufo nero 
 
Gnocchetti di patate 
con pachino e provola fume’      
 
Ravioli con Asiago D.O.P e radicchio 
in salsa di zucca, balsamico e amaretto    
 
Risotto provola fume’ e prosecco     
 

     
 



Secondi Piatti 
  

Tagliata di manzo con verdure grigliate     
 
Filetto di manzo nazionale con      
tortino di patate e speck  
 
Filetto di maiale in crosta di       
mandorle con miele e bietolina  
 
Agnello alla griglia 
con patate al forno        
 
Stinco di maiale al forno cotto con la birra 
e patate al forno         
 
  
Orata alla griglia          
con insalatina croccante 
 
Filetto di branzino con  
bouquet di verdure        
 
Trancia di salmone all’acqua pazza      
 

Insalate  
 

Insalata M&G         
(Lattuga, pachino, mais, mozzarella di bufala, olive riviera) 
 
Insalata fantasia         
(Lattuga, radicchio, pere, gruviera, fragole) 
 
Insalata capricciosa        
(Lattuga, uovo sodo, pomodori, carciofini, mais, tonno) 

 



Desserts 

 
Cappuccino di tiramisu’      
 
Sbriciolata  tiepida con fragole e 
crema chantilly        
    
Tortino al cioccolato con salsa    
alla vaniglia e gelato all’ arancia   
  
 
Tagliata di frutta       
 
Gelato artigianale       
(diverse tipologie di gusti) 
 
 
 

Selezione di formaggi 

 
Selezione di formaggi italiani    
 
 

 
  

 


